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Inhalt

Unsere Spezialitäten - 
               unsere Leidenschaft!

Sehr geehrte Geniesser

Wir freuen uns, Ihnen das Genuss-Service Angebot der NÄF-metzg vorzustellen. 

Wir legen grossen Wert auf die Qualität bei der Herstellung von Eigenfabrikaten und den Einkauf  
erstklassiger, regionaler Produkte. Die fachgerechte Zubereitung und die optimale Präsentation der 
Gerichte sind selbstverständlich für das Team der NÄF-metzg.

Als erfahrener Partner stehen wir Ihnen jederzeit für Auskünfte und Beratungen zur Verfügung.  
Das vorliegende Angebot darf gerne durch Ihre Wünsche und Ideen ergänzt werden.

Ob Sie eine kleine Party oder ein grosses Fest planen, wir übernehmen gerne die Verpflegung oder  
auf Wunsch auch die gesamte Event-Organisation.

Unser Genuss-Service Team freut sich auf Ihre Bestellung!
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Apéro

½-Meter-Brote gefüllt (geschnitten, ca. 18 Stück)
Salami, Fleischkäse, Schinken, Käse, Thon, Ei, Tatar Vegan

Stück Fr. 33.50

Apérobrötli

Salami, Fleischkäse, Schinken, Käse, Thon, Ei Fr. 3.40

Rauchlachs, Bündnerfleisch, Mostbröckli, Rohschinken,  
Tatar Vegan

Fr. 3.90

Cocktailbrötchen ½ Toast gesulzt

Salami, Fleischkäse, Schinken, Käse, Thon, Ei Stück Fr. 2.50

Mostbröckli, Rohschinken, Bündnerfleisch, Rauchlachs,  
Tatar Vegan

Stück Fr. 3.00

Canapés (Belegte Brötchen) 1/1 Toast gesulzt

Salami, Fleischkäse, Schinken, Käse, Thon, Ei Stück Fr. 3.50

Mostbröckli, Rohschinken, Bündnerfleisch, Rauchlachs,  
Tatar Vegan

Stück Fr. 4.00

Focaccia (geschnitten, ca. 30 Stk., Kräuter- oder Oliventeig) Stück Fr. 48.00

gefüllt mit Rohschinken, Salami piccante, Rauchlachs, Frischkäse, Thon

Gourmetpäckli Stück Fr. 2.50

Bündnerfleisch gefüllt mit Rucola und Käse

Bruschetta mit Tomaten, Rucola und Käsewürfeli Stück Fr. 2.50

Mostbröcklirosen (Blätterteiggebäck mit Mostbröckli) Stück Fr. 3.00

Zucchettirosen (Blätterteiggebäck mit Zucchetti) Stück Fr. 3.00

Gefüllte Gurken mit Frischkäse Stück Fr.  2.50

Cornetti  
gefüllt mit Frischkäse, Schinken | Rüebli | Kräuter

Stück Fr. 2.50
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Apéro Spiessli
Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Fruchtspiessli

Stück Fr. 2.00

Melonen-Rohschinken
Käse-Trauben
Ananas-Coppa
Wanderknebeli mit Maiskölbchen

Stück Fr. 2.50

Antipasti Spiessli Mediterranes Gemüse

Roastbeef mit Tartarsauce 

Vitello Tonnato 

Stück

Stück

Stück

Fr.

Fr.

Fr.

3.00

3.00

3.00

Gemüse-Dip im Becher
Frisches Gemüse mit verschiedenen Saucen

Stück Fr. 2.50

Crevettencocktail im Gläsli Stück Fr. 3.00

Salat in Schälchen
Wurst Käsesalat
Kartoffelsalat
Couscoussalat Vegan
Gurken mit Melonenwürfel
Riesencrevetten auf Glasnudelsalat
Glasnudelsalat Vegan
Glasnudelsalat mit Poulet, an pikanter Sauce

Stück Fr. 2.70

Aus dem Ofen
Schinkengipfeli Stück Fr. 2.00
Chäschüechli Stück Fr. 2.00
Mini-Pizzas gemischt Stück Fr. 1.50

Vom Grill
Grill Würste Apéro 80g 
Bratwürste, Cervelas, Grillschüblig, Käseschüblig Stück Fr. 1.80

Gemischte Satayspiessli ca. 50g

Schweins-Wellenspiessli, Poulet-Curryspiessli Stück Fr. 2.20

Feuerwehrspiessli (Rind), Crevetten Provencales Stück Fr. 2.80

Mini-Schnitzelbrot
Zartes Schweinsschnitzel mit hausgemachter Sauce

Stück Fr. 3.50

Mini-NÄF-Burger
bestes Schwein- und Rindfleisch 

Stück Fr. 3.00

Mini-Vegane Burger Stück Fr. 3.00
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Suppen im Gläsli
Weinschaum, Kürbis, Tomaten
zusätzliche Variationen je nach Saison
pro lt. = ca. 10 Gläsli

pro Liter Fr. 23.00

Würstli Apéro heiss
Schweinswürstli, Wienerli, Weisswürstli, Bierwürstli, Bockwürstli

Füürtüüfeli, Sennenwürstli

Stück Fr. 2.00

Warme Speisen in Bowles als kleine Portionen, ca. 100 g

Gehacktes mit Hörnli (Rindfleisch) Fr. 5.00

Älplermagronen (Schinken) Fr. 5.00

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff mit Reis Fr. 5.00

Penne mit Gemüse und Kokosmilch Fr. 5.00

Risotto mit getrockneten Tomaten Fr. 5.00

Linsencurry mit Gemüsereis Vegan Fr. 5.00

Aus dem Topf

Kalte Platten

1 Portion entspricht einem Zvieri oder Apéro. Für eine volle Mahlzeit wird die Menge angepasst. 

Näf-Plättli (150g)
Rucksackspeck, Rindsknabberli, Mostbröckli, Salami
Toggenburger Rohschinken, Landjäger, Cervela

pro Pers. Fr. 14.50

Znüniplatte (150g) 
Schinken, Salami, verschiedener Aufschnitt, Braten, Rohessspeck, Käse 

Fr. 13.00

Bündnerplatte (150g) 
Rohschinken, Coppa, Salami, Landrauchschinken, Mostbröckli 

Fr. 15.50

Käseplatte
6 – 7 Sorten Käse in Bissen geschnitten, garniert

pro kg Fr. 70.00

Verschiedene kleine Bankett-Brötli Stück Fr. 1.00

½-Meter-Brot
Vollkorn, Parisette, Laugen

Stück Fr. 12.00

Huusbrot 1kg Stück Fr. 6.50
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Vorspeisen

Salate
gemischte Blattsalate im Weckglas
mit Haus-Dressing und Bankettknusperli

Portion Fr. 6.50

Menüsalat gemischt
Rüebli, Mais, Randen, grüner Blattsalat, inkl. Bankettknusperli

Portion Fr. 8.50

Hausgemachter Kartoffelsalat Portion Fr. 6.00

Saisonaler Vorspeisenteller
z.B. mit Lachs, Pastete, div. Braten, Spargeln, etc.

Portion Fr. 13.50

Kleines Salatbuffet
Blattsalat, Mais, Rüebli, Randen, Hörnli

Portion Fr. 9.50

Grosses Salatbuffet
Blattsalat, Mais, Rüebli, Randen, Tomaten-Mozzarella, Sellerie, Gurken,  
Nüssli mit Ei

Portion Fr. 12.50

Suppen
Bouillon mit Flädli oder Gemüsestreifen Portion Fr. 4.00

Gerstensuppe Portion Fr. 6.50

Weinschaumsuppe Portion Fr. 6.50

Kürbissuppe Portion Fr. 6.00

Tomatensuppe Portion Fr. 6.00

Gerne beraten wir Sie für eine erweiterte Suppenauswahl.

Spezialitäten-Vorspeisen

Vitello Tonnato Portion Fr. 11.00

Rindscarpaccio Portion Fr. 12.00

Melonen mit  Rohschinken Portion Fr. 10.50
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Schwein

Chämibraten rassig gewürzt, mit Rotweinsauce Portion Fr. 19.00

Schweinscarrébraten mit Orangenpfeffersauce Portion Fr. 20.00

Schweinsfilet im Brätmantel mit Pilzrahmsauce Portion Fr. 24.00

Schweinsschnitzel mit Rahmsauce Portion Fr. 19.00

Schweinsgeschnetzeltes an Pfefferrahmsauce Portion Fr. 17.50

Hausgemachter Hackbraten mit brauner Sauce Portion Fr. 17.00

Rind

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Portion Fr. 23.00

Rindsgulasch Portion Fr. 21.00

Fleischvogel geschmort Portion Fr. 19.00

Poulet

Pouletgeschnetzeltes (Curry) Portion Fr. 18.00

Pouletgeschnetzeltes (Paprika) Portion Fr. 18.00

Pouletbrüstli an Rahmsauce Portion Fr. 23.50

Kalb

Gefüllte Kalbsbrust mit Rotweinsauce Portion Fr. 24.50

Kalbfleischgeschnetzeltes mit Safransauce Portion Fr. 23.50

Kalbscarrébraten mit Portosauce Portion Fr. 32.00

Stärkebeilagen
Eierspätzli, Kartoffelgratin, Kartoffelstock, Country-Cuts, Pommes Frites, Röstirondellen, Trockenreis,  
Gemüsereis, Teigwaren

Gemüse
Karotten, Bohnen, gefüllte Tomaten, Kohlraben, Gartenerbsen, Rahmspinat, Ratatouille, Blumenkohl,  
Broccoli, Rotkraut, Rosenkohl

 

Menüs – Hauptgänge
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Einfach und bewährte Menüs

Buffets

Heisser Ofenfleischkäse Portion Fr. 7.50

Saftiger Bureschinken, portioniert Portion Fr. 8.50

Hausgemachter Kartoffelgratin Portion Fr. 7.00

Rollschinken im Brotteig Portion Fr. 11.00

Gehacktes mit Hörnli, Apfelmus Portion Fr. 13.50

Älplermagronen Portion Fr. 13.50

Gulaschtopf mit Bürli Portion Fr. 13.50

Spaghetti-Buffet
Bolognese, Napoli, Carbonara, Pesto, All`Arrabiata mit Parmesan

Portion Fr. 25.00

Kaltes Buffet
Kalte Platten mit Rohfleisch, Vitello Tonnato, Roastbeef, Rindsknabberli, 
Rucksackspeck, Pasteten, Lachs, Käse reichlich garniert

Portion Fr. 29.50

Warmes Buffet
Chämibraten, gefüllte Kalbsbrust, Pouletflügeli, Ofenfleischkäse, Bra-
tensauce, Bohnen, gefüllte Tomaten, glasierte Karotten, Kartoffelgratin, 
Teigwaren

Portion Fr. 31.00

Spezial Buffet
Rindsstroganoff, Schweinsfilet im Brätmantel, Schweinscarrébraten an 
Orangensauce, Knöpfli, Kartoffelgratin, glasierte Karotten, Bohnen,  
Blumenkohl

Portion Fr. 36.50

Fondue Chinoise Buffet
Verschiedene Fleischsorten frisch geschnitten: 
Rind, Kalb, Schwein, Poulet (Portion 250g) 
5 verschiedene hausgemachte Saucen 
Früchte, Gemüsesticks, Trockenreis, Babykartoffeln 
Gürkli, Maiskölbli, Silberzwiebeln, Oliven

pro Person Fr. 34.50
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Diverse gewürzte und marinierte Stücke
Rindshuft, Kalbshuft, Lammnierstück, Pouletbrüstli gefüllt mit  
Pfefferboursin, Schweinsfiletspiessli, Kalbsburgerli-Cipolataspiessli, 
Cordon bleu gefüllt mit Cantadou, Mostbröckli und Pflaumen, Crevetten-
spiessli, Pangasiusspiessli, Grillkäse, Gemüsespiessli, Knoblauch- und 
Tartarsauce

Grilladen sind am Buffet in kleine Stücke geschnitten 

Passend dazu Salatbuffet und Kartoffelgratin

pro Person Fr. 28.50

Grillbuffet

Spiessligrill

Spanferkel

Pro Person 250 g Fleisch und 100 g Gemüse 
Fleisch: Rindfleisch, Pouletfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch,  
Bratspeck 2 Stk. Cipolata 2 Stk.  
Gemüse: Maiskolben, Kartoffel, Champignon, Zucchetti,  
Zwiebeln, Peperoni  
Saucen: Knoblauch- und Tartarsauce, Streu mi Gewürz 

pro Person Fr. 19.50

Gegen Aufpreis können zusätzlich Fleisch und Spezialitäten bestellt werden:
Lammfleisch, Pferdefleisch, Riesencrevetten, Lachswürfel, Grillkäse, Vegane Balls, Vegetarische Balls

Ausrüstung
Automatischer Spiessligrill, Metallspiesse, Einweghandschuhe,  
Reinigung inklusive 

Sack Holzkohle 

pro Grill

5 kg

Fr.

Fr.

35.00

10.00

Tagespreise | Richtwert:

30 Personen, ca 15 kg pro kg Fr. 28.50

40 Personen, ca 20 kg

50 Personen, ca 25 kg

Ausrüstung
Spanferkelgrill ohne Holz Stück Fr. 100.00

Buchenholz pro Kiste Fr. 15.00
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Tiramisu mit Saisonfrüchten
(Traditionell, Erdbeeren, Aprikosen, Zwetschgen, Orangen)

Cappuccinomousse

Beerentraum

Schwarzwälder 

Vanillequark (mit Äpfel und Birnen)

Caramelcrème

Vermicelles 

Fruchtsalat 

Zitronengenuss mit Früchten

Pfirsich-Sonne (Sunshine)

pro Glas
als Apéro 
kl. Portion 

pro Becher

Fr.

Fr.

3.50
 
 

3.00

Apfeltaschen Stück Fr. 2.50

Birnenweggli Stück Fr. 1.60

Crèmerollen klein Stück Fr. 2.50

Crèmerollen gross Stück Fr. 3.00

Mandelgipfeli Stück Fr. 2.40

Mandellocken Stück Fr. 2.20

Spitzbuben (auch Herzform) Stück Fr. 1.90

Schlorzitörtli Stück Fr. 2.40

Linzertörtli Stück Fr. 2.40

Schoggi – S Stück Fr. 1.20

Muffins 
(Mandel, Rüebli, Schoggi, Himbeere, Aprikosen, Cranberry, Zwetschgen)

Stück Fr. 2.40

Blechkuchen Würfel (Schoggi-Kokos, Rüebli, Zitrone) Stück Fr. 1.50

Cakes ca. 35cm (Schoggi, Rüebli, Zitrone) Fr. 26.00

Schlorzifladen ca. 28cm Fr. 29.00

 

Dessert im Gläsli

Gebäck
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Weisswein

Hedinger Chardonnay AOC CH  75cl Fr. 23.00

Weingut Gasser Hallau, Sauvignon Blanc  CH  75cl Fr. 22.00

Masso Antico Fiano Salento IGT I T  75cl Fr. 16.00

Senza Parole Bianco Terre di Chieti Abruzzo IGT I T  75cl Fr. 15.00

Senza Parole Bianco Terre di Chieti Abruzzo IGT I T  50cl Fr. 12.50

Rotwein

Hedinger Innovation Pinot Noir AOC   CH  75cl Fr. 31.00

Weingut Gasser Hallau, Zweigelt  CH  75cl Fr. 23.00

Valpantena Veneto Ripasso Superiore  I T  75cl Fr. 21.00

Masso Antico Negroamaro Salento IGT BIO I T  75cl Fr. 15.00

Senza Parole Primitivo Salento Puglia IGT  I T  75cl Fr. 15.00

Senza Parole Primitivo Salento Puglia IGT  I T  50cl Fr. 12.50

Prosecco

De Faveri Prosecco Spumante Superiore I T  75cl Fr. 22.00

Bier und Most

Spezli 0.33l Fr. 2.50

Panache 0.33l Fr. 2.50

Spezli alkoholfrei 0.33l Fr. 2.50

Alkoholfreier Most 0.33l Fr. 2.50

Mineralwasser

Goba leise / still 1 l Glas Fr. 3.00

0.5 l PET Fr. 2.00

Softgetränke

Coca Cola, Rivella, Shorley, O-Saft, Citro, Ice Tea 1 l Fr. 4.00

0.5 l PET Fr. 2.50

Gerne beraten wir Sie für eine erweiterte Getränkeauswahl.

 

Getränke
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Tischwäsche
Stoffservietten (10er Pack) Stück Fr. 1.50

Tischtücher (Grösse auf Anfrage) Fr. 8.50 – 11.00

Stehtisch Hussen Fr. 12.00

Buffethussen Fr. 15.00

Geschirr (Einheit 24 Stk.)
Menüteller, Suppenteller, Glasteller (Dessert / Vorspeise) 

Stück Fr. 1.00

Besteck (Einheit 24 Stk.)
Messer, Gabel, Löffel

Dessertgabel, Kaffeelöffeli

Stück Fr. 0.40

Gläser

Rotweinglas (Einheit 24 Stk.)

Weissweinglas (Einheit 28 Stk.)

Kaffeetasse mit Unterteller (Einheit 24 Stk.)

Stück

Stück

Stück

Fr.

Fr.

Fr.

0.70

0.70

0.70

Fondue Rechaud (Pfanne & Gabel) 

Brennpaste 

Stück

Stück

Fr.

Fr.

15.00

3.50

Maschinen und Grill

Hamburgermaschine mit Brottoaster Stück Fr. 70.00

Barbecue Smoker Grill ohne Holz Stück Fr. 150.00

Spanferkelgrill ohne Holz Stück Fr. 100.00

Buchenholz pro Kiste Fr. 15.00

Hot Dog Maschine Stück Fr. 30.00

Gasgrill (pro kg Gas 6.-) Stück Fr. 50.00

Friteuse (2 Körbe / 8L) Stück Fr. 45.00

Friteusenöl Liter Fr. 6.50

Wärmekiste Stück Fr. 30.00

Tiefkühler Stück Fr. 50.00

Kaffeemaschine (je nach Grösse für Anlässe bis 350 Pers.) Stück Fr. 30.00 - 70.00

Pro Kaffee Fr. 1.00

 

Mietgeschirr und Equipment
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Faltzelt 3m x 6m, ca 25 Pers Stück Fr. 200.00

Faltzelt 4m x 8m, ca 45 Pers Stück Fr. 300.00

Partyzelt 4m x 12m, ca 60 Pers Stück Fr. 350.00

Partyzelt 10m x 12m, ca 150 Pers Stück Fr. 850.00

Weitere Zeltgrössen auf Anfrage

Weiteres
Stehtische Stück Fr. 12.00

Buffettische Stück Fr. 12.00

Tischgarnituren 2.20m x 0.8m Stück Fr. 16.00

Heizpilz Stück Fr. 45.00

Gas für Heizpilz pro kg Fr. 6.00

Sonnenschirm (schwarz mit Aufdruck «Näf-metzg») Stück Fr. 12.00

Grillset          Schneidebrett, Brotmesser, Brotkorb, Grillzange,  
                          Metzgermesser, 100 Wurstbeutel / Hamburgerbeutel

Set Fr. 25.00

Frittierset     1 Chromstahlschüssel, Saugpapier, 1 kg Salz,  
                        250 Pommes-frites-Schalen

Set Fr. 25.00

                         Pommes-Gewürz pro kg Fr. 25.00

Die Reinigung ist in unseren Preisen inbegriffen 

 

Zelte und Zubehör
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Vermittlung Mitarbeiter 
Gerne vermitteln wir Ihnen fachkundige Mitarbeiter für Ihren Anlass.

Unsere Stundenansätze (Mo - Sa)
Die An- und Rückfahrt verrechnen wir Ihnen als Arbeitszeit. 

Anlassleiter Std. Fr. 75.00

Chef de Service Std. Fr. 65.00

Service, Koch, Schöpfen Std. Fr. 50.00

Vor- und Nacharbeiten Std. Fr. 50.00

Nachtarbeit ab 23.00 Uhr % 125

Transportkosten

Chauffeur Std. Fr. 50.00

Innerhalb unserer Region (Umkreis 15km ab Mosnang) liefern wir kostenlos. 
Ansonsten berechnen wir gefahrene Kilometer (ab / bis Mosnang)

pro Km Fr. 1.70

 

Mitarbeiter & Transport
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Preise
Die Preise sind exkl. Mehrwertsteuer. Sie verstehen sich abgeholt ab NÄF-metzg AG Mosnang. Unsere 
Produktionsräume befinden sich an der Bütschwilerstrasse 2, 9607 Mosnang. Preisänderungen bleiben 
vorbehalten. Es gilt jeweils die aktuellste Preisliste.

Für Anlässe unter 20 Personen wird ein Aufpreis verrechnet

Sonntage und Feiertage nach Absprache

pro Person Fr. 5.00

Mehrwertsteuer (MwSt.) 
Essen ohne Mitarbeiter  zzgl. 2.5 % 

Alkoholfreie Getränke ohne Mitarbeiter  zzgl. 2.5 % 

Essen & Getränke mit Mitarbeiter  zzgl. 7.7 % 

Dienstleistungen & Mietmaterial  zzgl. 7.7 % 

Alkoholische Getränke  zzgl. 7.7 %

Zahlungsbedingungen
Die Rechnung ist innert 20 Tagen nach Erhalt ohne Abzüge zu begleichen.

Die NÄF-metzg behält sich vor, eine Akontozahlung vor der Durchführung des Anlasses zu erheben. 
Diese beträgt in der Regel 50% des kalkulierten Rechnungsbetrages. Nach der Durchführung erhält der 
Kunde von der Näf-metzg AG eine Rechnung mit der detaillierten Auflistung, in welcher die bezogenen 
Leistungen, allfällige Verluste / Beschädigungen bei Mietsachen, die Mehrwertsteuer und die geleistete 
Anzahlung ausgewiesen werden. In der Rechnungsstellung kann eine reduzierte Gästezahl, die nicht bis 
spätestens 3 Arbeitstage vor dem Anlass gemeldet wird, nicht mehr berücksichtigt werden.

Fremdvermietung
Eine Catering- und Partyservicematerial Vermietung ohne Lebensmittelbestellung, ist nicht möglich.

Allergene Inhaltsstoffe
Die Liste der allergenen Stoffe sind hinterlegt. Unser Fachpersonal gibt Ihnen gerne Auskunft.

Gerichtsstand
Es kommt das schweizerische Recht zur Anwendung. Der Gerichtsstand für die Beurteilung aller  
Streitigkeiten ist Mosnang.

Hinweise und AGB |  
Zahlungsbedingungen

Version 01.2022 | Alle Angaben ohne Gewähr.


